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Buffet froid et Aperitif

Plateaux de charcuterie

Notre gastranomie alsacienne est riche,
pour le plateau Alsacien, je vous propose
des tranches d'assortiment de charcuterie,
Forét-Noire, Jambon blanc, Lard Paysan
et Knack

Version 2 personnes ... 22.00 €
Vergion 4 personnes ... 43,00 €
Version 6 personnes ... 64.00 €
Autre sur devis

Hommage a la Pologne avec le plateau
polonais, vous avez des Kabanos, Forét
noire, Krakowska, kielbasa Staropolska,
Jatowcowa (ou Glogowska selon dispo) et
des Ogodrki (cornichons polonais).

Version 2 personnes ... 20.00 €
Version 4 personnes ..... 38.00 €
Version b personnes ..... 55.00 €
Autre sur devis

Les Verrines

Verrine (100 mi)

- Caviar d'aubergine

- Tomate basilic mozza

- Saumon fromage blanc a 'aneth et
concombre

- Avocat, crevette, pamplemousse et
sauce au mascarpone

(minimum 20 piéces, panachage possible,
1 saveur pour 10 verrines)

e La minivérrine ..... 1.60 €
Dorrine salse

Comme & 'épogue miniére du bassin
polassique, pour ce plateau, vous avez
des kabanos, Krakowska, Jatowcowa (ou
Glogowska selon dispo), Lard Paysan,
Knack, Mortadelle et jambon italien.

! Wersion 2 personnes ..... 21.00€

Version 4 personnes ..... 40.00 €
Version 6 personnes ... 5800 €
Autre sur devis

Pour ma création je vous propose un
plateau avec des Kabanos, des boulettes
de viande au sésame (Porc et Boeuf), mini
saucisses & la biére, de la Feta, du
fromage fume Polonais et des morceaux
de poulet pané.

Version 2 personnes ..., 25,00 €
Version 4 personnes ... 48.00 €
Version 6 personnes ... 67.00 €
Autre sur devis

Verrines de Crudités assorties : Céleri,
Carotte, betterave a la polonaise, .. 20
coupelles individuelles avec
mini-fourchette

Plateau de 20 picces ..... 15.00 £

Les Piques

Sur la base d'un chou, il 'y a des pigjues
avec Lard paysan pruneaux, Lard paysan
abricot, tormates cerises, raisin et olives
vertes.

Choux'pik (50 piques) ..... 38.00 €

Reéalise a la demande avec des fruit de
saison et de qualité. Le Piko'fruits c'est
une alternance de fruits et de couleurs
pour le plaisir des grands et des petits.

Piko'fruits (50 pigues) ..... 35.00 €

La salade de baeuf est un plat célébre de
Roumanie. Composeée de carottes, céleri,
petit pois, pommes de terre et de beeuf
liés & la mayonnaise et moutarde.

Plateau de 20 piéces ..... 25.00 €



Miche surprise et minis gourmandises

La miche est garnie d'un mélange de
charcuteries Alsaciennes & Polonaises,
saumon fume, fromage fumé Polonais et
Forét-Noire,

Garniture : jamban emmental, rosette
cornichon, saumon, thon cornichen
mayonnaise, Poulet curry
(minimum 10 pieces)

Garniture : Saumon, jambon et crudité
{minimum 10 piéces)

La miche &/8 personnes
Version toasts ............ 35.00 €
Version sandwichs ... 30.00 €

Lapitce ... 1.20 € La pigce ... 0.90 €

A Croquer Desserts et gourmandises Panachage possible, minimum 10 par dessert

Suivant saison ; Carottes,
champignons, poivrons, concombre.
radis, tomates cerises. Sauces
cocktall, curry et tzotziki

Tiramisu en verrine de 120ml
Avee ou sans aleool au choix

A*\ ' Cheese-cake au speculos

<+

-

i o | sy o 0.00 i
Assiette (env. Tkg) ... 2 € Lapites. .. 150% .
La piéce ... 2.00 £

Avec des fruits de saison et de gualite:
banane, pomme, poire, mangue, Kiwi,..,
avec créme auy fruits

Panacota en verrine de 120m| avec
nappadge fruit rouge, fruit de la passion,
figues ou autres en fonction des saisons

Une salade de fruits (avec ou sans alcoal
au choix) composée de fruits frais et de
saison en verrines.,

Assiett 2 TkG) o 25,00 € cx =
Ssiette (e k) Laplece .. 1.60€

Un projet ? Un besoin particulier ? Un devis ou une commande ?
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Plats traditionnels

Un plat haut en couleur et surtout en
saveurs. Les roulades de boeufala
polonaise, c'est du beeuf, des cornichons,
du lard et un savoureux mélange d'épices.
Le tout accompagné d'une délicieuse
sauce brune. Je vous conseille en
accompagnement des Kluski oudela
Polenta.

Les chiftele sont de savoureuses et
moelleuses boulettes de viande de porc
mélangée avec des légumes, des poivrons
et des oignons. Servies avec une sauce
base de tomate, En gamniture, je vous
suggére de la Polenta et des légumes.

"Choucroute’ fagon Polonaise, Le bigos,
c'est un melange de choux frais coupés
au couteau et de choux & choucroute,
avec des tranches de saucisse polonaise
et des morceaux de viande de porc cuit
lentement avec une sauce tomate,

La portion (env.400g) ... 11.00 €

La portion (env. 450g) ... 9.00 € La portion (env. 400q) ... .00 €

Une des spécialités des pays de |'Est les
plus connues, le chou farci « Golabki ».
Farci avec un délicieux melange de viande
de porc, de riz et d'epices. |l
s'accompagne d'oignons et se déguste
avec une sauce a la tomate,

Le pierogi est un plat typigue de |a cuisine
polonaise, Une raviale farei soit d'un
meélange de viande sous de choux et

champignon, Ce déguste soit dans un
bouillon de betterave ou avec des oignons

Trés présent dans les pays de I'Est le
fameux goulache de beeuf. Viande de
beeuf avec des pommes de terre, oignon
et un zest de paprika. Et la touche
originale est de le manger dans une miche

de pain. {5 20 et lardons grillé,
La portion (env.400g) ... 9.00 £ ; -3 Y
. ; : Au choix : & la viande ou au choux :
Autre version (méme farce): B ¢ | Laportion (1 pain par pers) ... 12.50 € La portion (env. 6 pieces ).............. 8.00
Feuille de vigne farcis ... 9.50 € = ;
POIVION arcis ... 11.00€ M : Supplément -
% ﬁ& 353{% Bouillon de betterave ou oignons et lardons grillé ..... 200 €
T—
Les accompagnements Les SpEClallteS hors carte Commande et moyens de paiement
Mélange de légumes ....... 1.50 € Makowiec (Gateau roulé au pavot) ....... 17.00 € ‘ou 5'|b_|||te ’je_F . ent sur
Le gateau d'enwiron 30em s * U
Spatlesi o 2.00 € )
Sernik (Gateau au fromage blang) ... 1700€
Palenta 150€ Le gateau d'erwiron Tkg
bloc de polenta legérement grillé
Barszcz Czerwony .. .10.00 €
KluskiSlaski ... .. 200€ Bauteille de 11 desoupede beiteraveavecwam’e ern'egumes .
Boulette & base de pomme de terre i i F : X N =5 N N
(photo en couverture) Ciorba de perisoare .......... .10.00 € 3 s. U al ¢ ! minimum entre |a date
Bauteille de 1L de soupe aves boulettede \lance etlegumes o de et de |iv apn es ggaire. Pour un r'iPl ai [-.J“
BOI sSSOn S* Salata de vinete (caviar d'aubergine) ..... 6.00 €
La harguette d'envirans 250q
Bicre polonaise ..............2.50 €
*ZYWIEC "en bouteille de 50c! et 5.6° Tochiturd . 1500 €
Plat rourmain avec melange e viandes de porc - de beeuf et de
Vin blanc ou rouge Roumain poulet, saucises fumee, Accormpagne de polenta d'eufs, feta

Pas de stock uniquement sur comande rape et de sauce tomate & 'ail.

Vente des boizsons uniguemnent en complément d'une commande alimentsire




